
 

臨 時 出 店 の 概 要（2025） 

 臨時出店者  川里小学校 PTA会長 川里 一郎 

 取扱食品 豚  汁         （５０食） 

 食品の取扱方法 

（調理工程・販売等） 

あらかじめカットした豚肉、ごぼう、大根、ニンジン、じゃがいも、こんに

ゃく、万能ネギを鍋に入れて、隣接する施設の川里農業研修センター調理実

習室で、加熱し味噌で味付けする。それをメイン会場テントで販売する。 

  （材料の購入先：スーパー○○） 
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設  備  概  要 

 １ 設置位置 （ 屋内 ・ 屋外 ） 

 ２ 冷蔵設備 （ 冷蔵庫 ・ アイスボックス ・ その他          ） 

 ３ 給水設備 （ 水道 ・ 貯水タンク ・ その他             ） 

従 事 者 名 簿 

氏  名 従事内容（調理・販売等） 検便実施の有無 
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出店者状況 

 

※「はい」か「いいえ」の

どちらかに〇をつけてく

ださい。 

 

〇出店者は次の１，２の要件をすべて満たしていますか。 

（自動車又は屋台・露店の営業許可を有している出店者を除く） 

１ 年間の出店が８日以内かつ４行事以内である 

２ 同一行事における出店が３日以内である 

※他の催事における出店日数、回数を含む 

はい・いいえ 

〇出店者は、別添の注意事項を遵守できますか 

はい・いいえ 

※記入漏れのないようにご注意下さい。 

記入例 
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